DESINFECTANT
entre 30 secondes et 1
minute.

TP1 EN 1276

30 secondes a 1 minute
en conditions de saleté
(3g /1 albumine bo-
vine)

TP1 EN 1499

30 secondes a 1 minute en
essai sur peau avec 3 ml de
BACTAO

ALIMENTAIRE

Conforme et autorisé pour le net-
toyage des surfaces et objets en con-
tact avec les denrées alimentaires
selon ’arrété du 19/12/13.
Conforme au cahier des charges du
05/01/2010 pour le nettoyage et la
désinfection en industrie agroali-
mentaire et transformation biolo-

gique.

BACTAUO est une créme nettoyante et désinfectante
préte a I’emploi, pour une parfaite hygiéne des mains.
Elle peut étre utilisée, en toute sécurité, aussi
souvent que nécessaire.

BACTAO est neutre : ne contient ni solvant, ni
agent abrasif. Elle est compatible avec les
matériaux légers (aluminium, acier,
galvanisé, laiton, cuivre, alliages,
peinture, ....)

BACTAQO est parfaitement adaptée au

domaine alimentaire, a I’industrie
agroalimentaire et a la
transformation biologique.

BACTAOQO
254 005

Bidon de 5 litres

Creéme nettoyante et
désinfectante pour
les mains

Janvier 2016

Caractéristiques :

PH (20°C)=7
Densité (20°C) =1
Couleur : incolore
Etat physique : liquide clair
Soluble dans 1’eau

Mode d’emploi :

Frictionner une noisette de BACTAOQO sur les mains.
rotter ses mains consciencieusement pendant 1 a 2 minute
Rincer abondamment a I’eau potable.

PRODUIT RESERVE A UN USAGE PROFESSIONNEL.

COLLECTIVITES

INDUSTRIES ALIMENTAIRES

COMMERCES DE BOUCHE
PROFESSIONNELS DE SANTE

BUREAUX

TOUTE ENTREPRISE
TOILETTEURS POUR CHIENS

CLINIQUES VETERINAIRES




