TEXXISEPTYL est un dégraissant bactéricide, fongicide, levuricide et
virucide (EN 14776) diluable dans 1’eau, totalement alimentaire. Il dissout
les corps gras et permet une désinfection en profondeur des surfaces.

TEXXISEPTYL est conforme a la 1égislation relative au matériel
et aux objets destinés a entrer en contact avec des denrées
alimentaires. (Arrété du 8 septembre 1999 et ses modifications).

TEXXISEPTYL, formule a caractére alcaline

fait preuve d’une grande efficacité¢ dégraissante
sur les graisses animales et végétales. Grace a sa

formule adaptée, SANS PARFUM, il permet
une désinfection en profondeur des surfaces
agro-alimentaires sans risque d’altération
ultérieure des propriétés
organoleptiques des aliments stockés
a proximitg.
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MODE D’EMPLOI :

DOMAINES D’APPLICATION : TEXXISEPTYL Voir tableau ci-joint.
Matériel de récolte, caves a vins, cuves, Utiliser TEXXISEPTYL a une
matérie;l de laiterie, .industrie vinicole et 2 58 0 0 5 concentration désinfectante de 10% (a
des boissons, matériel de transport, diluer de préférence en eau tiede, 30°C
locaux de stockage, locaux de environ).  Laisser  agir  pendant
transformation, abattoirs, découpes, minimum 5 minutes puis rincer a ’eau
conserveries, rayons frais, salaisons, potable.
industries du poisson, métiers de NETTOYANT DESINFECTANT En cas de matériels particuliérement
bouche, industries vinicoles et des BACTERICIDE souillés par des matiéres organiques, di-
boissons, transporteurs alimentaires, luer, TEXXISEPTYL 4a une concentra-
artisanat des métiers de bouche, LEVURICIDE tion de 40%. Appliquer par brossage,
1ndustr1.es pharmacguthues, ] FONGICIDE trempage, circulation pulvérisation ou
cosmétiques... Maisons de retraites, VIRUCIDE nébulisation (précisions dans le tableau
cliniques, hopitaux, creches, écoles, ci-joint).
cantines, foyers, colonies de vacances, J}ti{leigl(f
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Caractéristiques

Aspect : liquide incolore
Odeur : inodore

pH: 1051
Densité: 1.01 £ 0.05

ALIMENTAIRE

COMPATIBLE : avec les bacs a ultrasons.

Préparation non soumise a I’étiquetage de toxicite,
nocivité selon la Directive Européenne n°88/379 et
ses adaptations.

PRODUIT RESERVE A UN USAGE PROFESSIONNEL.




TEXXISEPTYL
258 005

TABLEAU DES ACTIVITES ET
DES DILUTIONS NECESSAIRES

TEMPS DE
, DILUTION | CONTACT
ACTIVITE NORMES SOUCHES VIV) EN
MINUTES
Pseudomonas Aeruginosa
Bactéricide | EN 13697 — Conditions de salets | Locherichia Coli 20% 5
Staphylococcus Aureus
Enterococcus Hirea
Pseudomonas Aeruginosa
L. . , Escherichia Coli
Bactéricide EN 1276 — Conditions de saleté 10% 1
Staphylococcus Aureus
Enterococcus Hirea
Bactéricide | EN 1276 — Conditions de saleté | L \Steria monocytogenes 20% 5
Salmonelle enterica
Levuricide EN 1650 — Conditions de saleté Candida Albicans 5% 15
.. .\ , Aspergillus Brasiliensis o
Fongicide EN 13697 — Conditions de saleté Candida Albicans 50% 15
Levuricide EN 13697 — Conditions de saleté Candida Albicans 10% 15
L .. . Virus de la Vaccine souche o
Virucide EN 14476 — Conditions de saleté Ankara ATCC — CR1508 10% 15
Virucide EN 14476 — Conditions de saleté Coronavirus Humain 229E PUR 15
Virucide EN 14476 — Conditions de saleté HINI 10% 15
Virucide EN 14476 — Conditions de saleté Rotavirus PUR 15




